
La Navale vous emmène en Camargue
le 28 et 30 mai et le 1er juin 2025

Les sorties

POUR TOUTES QUESTIONS
ET RÉSERVATION :

Appelez-nous : 07 57 77 95 55

Ecrivez-nous à : contact@lanavale.fr

Cette année les mers et les océans sont à l’honneur

LE MERCREDI 28 MAI :

Sortie en mer : 
DÉcouverte de la 
perle de Camargue 

et du Port de 
Marseille-Fos

LE VENDREDI 30 MAI :

De Cabanon
en Cabanon

LE DIMANCHE 1ER JUIN : 

JournÉe des 
producteurs et 

course camarguaise
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PROGRAMME DÉTAILLÉ

LE MERCREDI 28 MAI :
- 11 h - Vernissage expo regard Satellitaire,
rencontre avec l’Académicien et écrivain Erik Orsenna.
- 14 h : Embarquez pour une sortie en bateau à la découverte 
des parcs à huîtres, accompagnés de conchyliculteurs et des 
équipes du port de Marseille-Fos. Une dégustation sera offerte 
aux visiteurs.

- 17h : Village de l’oiseau – visite libre

- 18h : Retour : Marseille dépôt Gare st  Charles et estrangin
ou lieu de récupération du matin  (Plan de campagne, Martigues...)

TARIF  PUBLIC : 70 €  ADHÉRENTS : 60 €
(repas non compris) 

LE VENDREDI 30 MAI : 
- 10h30 : Visite guidée découverte de l'histoire des cabanons de 
Port Saint Louis du Rhône. La sortie sera suivie d'un apéritif avec 
des spécialités locales à déguster dans un cabanon. 

- Après midi : accès village de l’oiseau : stands, lieu de 
restauration, animations ateliers divers.  

- 19h : Rencontres et débats Isabelle Autissier : De la passion 
des Océans à l'engagement pour la planète.

- 21h : Retour : Marseille dépôt Gare st  Charles et estrangin ou lieu de 
récupération du matin  (Plan de campagne, Martigues...)

TARIF  PUBLIC : 60 €  ADHÉRENTS : 50 €
(repas non compris) 

LE DIMANCHE 1ER JUIN : 
- 11h30 : Atelier du goût créatifs et gustatifs : avec Vincent 
Rouzaud - Tataki de taureau AOP Camargue sur son pain maison 
à la farine de riz de Camargue et olives.

- 12h/13h : pique-nique dans village de l’oiseau ou bar à huitres, 
food truck.

- BOITE REPAS : 22€ (non compris) Entrée : Terrine de sandre de 
Camargue aux asperges, aïoli maison / Plat : Pressée d’agneau 
de 12h, riz de Camargue en salade servi froid et ses petits 
légumes du moment de notre potager / Fromage /► Dessert : 
Entremets maison au Ricard /► Pain maison

 - Village de l’oiseau – visite libre

- 16h30 : Course camarguaise. Venez admirer les raseteurs et 
les taureaux dans une ambiance festive et conviviale.

TARIF  PUBLIC : 50 €  ADHÉRENTS : 40 €
(repas non compris) 

Sortie en mer : DÉcouverte de la perle 
de Camargue et du Port de Marseille FoS

De Cabanon en Cabanon

JournÉe des producteurs  

POUR TOUTES QUESTIONS
ET RÉSERVATION :

Appelez-nous : 07 57 77 95 55

Ecrivez-nous à : contact@lanavale.fr

RÉSERVATION SUR HELLO ASSO

RÉSERVATION SUR HELLO ASSO

RÉSERVATION SUR HELLO ASSO
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